
SCIC ATELIER DES FERMENTEURS - BRASSERIE DE QUAT'SOUS          
07 67 35 96 90 / atelierdesfermenteurs@gmail.com
7 B CHEMIN DU PRE VIXOT, 88120 CLEURIE

NOM

PRÉNOM

TÉLÉPHONE PORTABLE

ADRESSE MAIL

PRODUITS DESCRIPTIFS TARIF UNITAIRE € (TTC) NOMBRE  TOTAL € (TTC)

BIÈRES

Zaubette 33cl 3,2

Zaubette 75 cl 6

Quat'Sous 33 cl 3,2

Quat'Sous 75 cl 6

Pic'Osée 33 cl 3,2

Pic'Osée 75 cl 6

Houeran 33 cl 3,2

Houeran 75 cl 6

Serpentine 33 cl 3,2

Serpentine 75 cl 6

Quat'Saisons 33 cl 3,5

Quat'Saisons 75 cl 6,5

Coffret de Noël Coffret degustation 6x33 cl (une de chaque de la gamme) 20

Coffret de Noël Coffret decouverte 3x75 cl (Quatsous, Houeran et Pic'Osée) 20

KOMBUCHAS

Original 75 cl Au thé vert, maté et à la cataire citronnée 5,4

Quatre Citronnée 75 cl Au thé noir aromatisée à la mélisse, verveine, cataire citronnée et thym citron 5,4

Bluet/Thym Serpolet 75 cl Thé vert, bluet des Vosges et Thym Serpolet 5,4

Expérimental 75 cl Recette éphémère selon la saison (stock limité) 5,4

Coffret de Noël Coffret découverte 3x75 cl (Original, Quatre citronnée et Bluet/thym serpolet) 18

TOTAL

Dans la mesure du possible, si les commandes sont nominatives et individuelles merci de commander des cartons complets ( 6 ou 12 bt 75cl , 6 ou 12 bt 33cl)

VOTRE RÈGLEMENT 

cocher la case de votre 
choix

CHÈQUE

VIREMENT

Le virement est à effectuer le 13 décembre au plus tard, merci de préciser vos 
nom/prénom et « AMAP » dans l’intitulé de votre virement.

livraison le 20 décembre 2024

Bière blanche rosée à l'hibiscus aux notes fruitées et légèrement acidulées

Bière ambrée aux notes grillées et biscuitées

Bière noire aux notes torréfiées de café et de cacao

Bière éphémère, la recette peut changer selon la saison ( stock limité)

BON DE COMMANDE BRASSERIE QUAT'SOUS

Bière blonde au blé aux notes fruitées et à l'amertume franche

Bière Blonde au seigle à l'amertume délicate et aux notes végétales

         SIGNATURE :

Bon de commande à rendre le 13 décembre au plus tard 
accompagné du règlement par chèque


